
ANTIPASTI - FORRETTER
ARANCINI (2 STK.) – 85 

Trøffel, mozzarella, trøffelmayo (G)(L)

BURRATA – 135
Vinter tomat, basilikum, balsamico, pinjekerner (L) 

RØDBEDE – 135
Gedeost, solbær gastrik, valnødder (L)(N)

BACCALA – 145
Saltet torsk, polenta, oliven gremolata (L)

TUNTATAR – 145
Avocado, blodappelsin, basilikum, olivenolie

RULIANO-SKINKE – 155 
Lufttørret, 24 mdr. fra Parma

MINI PIZZA – 175
Ruliano skinke, trøffel, mozzarella, taleggio (G)(L)

OKSETATAR – 175
Trøffel, parmesan, trøffelmayo, sprøde kartofler (L)

SECONDI - HOVEDRETTER 
GRILLET TUN – 255

Romesco, salsa vergine med tomat, oliven & kapers (N)

GRILLET LAMMEKRONE – 325
Brødkrummer, lammesky, broccolini (G)

TAGLIATA – 395 
Grillet kornfodret Angus rib-eye 300 gram, grillet medium-rare 

svampe, balsamico, rucola, parmesan, trøffelolie (L)

DOLCE - DESSERTER
VANILJE-SEMIFREDDO – 95

Amaretto, chokolade, abrikos, solsikkekerner (L)(N) 
 

THE MARKETS TIRAMISU – 115 
Hasselnød, cacao crumble (G)(L)(N)

AFFOGATO – 75
Vaniljeis med espresso (L)(N)

CITRONSORBET – 45

FORMAGGIO - OST
TALEGGIO – 95

Trøffel, kvæde, crostini (G)(L)

DELEMENU - 595 PR PERSON
11 RETTER, SERVERET FAMILY-STYLE TIL HELE BORDET. 

RULIANO SKINKE - 24 MDR. LUFTTØRRET SKINKE fra ”Ruliano” i Parma  
BACCALA, saltet torsk, polenta, oliven gremolata (G)(L) 

ARANCINI, trøffel, mozzarella, trøffelmayo (G)(L)

RØDBEDE, gedeost, solbær gastrik, valnødder (L)(N)
TUNTATAR, avocado, blodappelsin, basilikum, olivenolie
OKSETATAR, parmesan, trøffelmayo, sprøde kartofler (L)

RAVIOLI MED RICOTTA OG SPINAT, hasselnødder, brunet smør, salvie, sort vinter trøffel (G)(L)(N)
MEZZE RIGATONI, osso buco ragout, taggiasca oliven, parmesan (G)(L)

GRILLET LAMMEKRONE, brødkrummer, lammesky, broccolini (G)
RADICCHIO, sesam, blodappelsin, balsamico

VANILJE-SEMIFREDDO, amaretto, chokolade, abrikos, solsikkekerner (L)(N) 

VINMENU 4 GLAS 400 INCL FILTRERET VAND

SÆSON MENU - 575 PR PERSON
4 RETTER, SERVERET INDIVIDUELT TIL HELE BORDET.

I vinter sæsonen hylder vi trøflen – smagfulde, aromatiske og i højsæson. Vores 4-retters menu er en kærlighedserklæring 
til denne italienske klassiker, tilberedt på måder med respekt for smag, enkelhed og sæson.

OKSETATAR, parmesan, mayo, sprøde kartofler, sort vinter trøffel (L)

RAVIOLI MED RICOTTA OG SPINAT, hasselnødder, brunet smør, salvie, sort vinter trøffel (G)(L)(N)

GRILLET LAMMEKRONE ,brødkrummer, trøffelsauce, broccolini (G)
KARTOFLER, parmesan-aioli, pepperoncino, rosmarin (L)

VANILJE-SEMIFREDDO, amaretto, chokolade, abrikos, solsikkekerner (L)(N)

VINMENU 3 GLAS 350 INCL FILTRERET VAND

PRIMI - PASTA
RAVIOLI MED RICOTTA OG SPINAT – 225

Hasselnødder, brunet smør, salvie, sort vinter trøffel (G)(L)(N)

SPAGHETTI – 155
Tomatsauce, burrata, basilikum (G)(L)

SPAGHETTI – 185
Rejer, hummer bisque, fennikel, tomat (G)(L)

MEZZE RIGATONI – 175
Osso buco ragout, taggiasca oliven, parmesan (G)(L) 

MAFALDINE – 175
Salsiccia, padron, palmekål, parmesan (G)(L)

RISOTTO MANTECATO – 165
Svampe, spinat (L)

CONTORNI - TILBEHØR - 55 
RADICCHIO, sesam, blodappelsin, balsamico

KARTOFLER, parmesan-aioli, pepperoncino, rosmarin (L) 

TOMATSALAT, mozzarella, rødløg, basilkum (L)(G) 

GRILLET BROCCOLINI, parmesan, citron, olivenolie (L)

RUCOLA, parmesan, balsamico, olivenolie (L)


