


Snacks

OLIVEN - 25
marineret i olivenolie, hvidleg og krydderurter

PARMESAN - 25
lagret i 24 mnd.

LUFTTORRET RULIANO SKINKE - 125
24 mdr., fra Parma

OKO BURRATA - 185
med Ruliano skinke (L)

ARANCINI - 85
med treffel, sko mozzarella, parmesan og treffelmayonnaise (G)(L)

Forretter

SOMMERSALAT - 120

med grapefrugt, figner, salanova, romaine, granateeble og valnedder(N)

VITELLO TONNATO - 125
med hjertesalat, kapers og sur-sed peberfrugt

STEGT PULPO - 165
med kikaerter, gren selleri, grenteeble, tomat, taggiasca oliven, paprika/tomatolie og citron(G)

@KO BURRATA - 135
med tomat, basilikum og olivenolie (L)

AUBERGINE ALLA PARMIGIANA - 130
med aubergine, tomat, stracciatella, pinjekerner, parmesan og basilikum(L)(N)

MINI PIZZA - 175
med hummer, vesterhavsost, tomat, chili og basilikum (G)(L)

OKSETATAR - 215
med treffelmayonnaise, parmesan, spred kartoffel og friskrevet treffel (L)

TUNTATAR - 145
med citronmayo, sort hvidlagsaioli, mynte, purleg, pane carasau og brendkarse

Pasta

ORECCHIETTE - 135
med pesto, parmesancreme og basilikum (G)(L)(N)

BUCATINI - 175
med ansjos, rucola, kapers, cherrytomat, hvidleg, chili, persille og pecorino (L)(G)

RISOTTO - 155
Med favabenner, persille, zucchini, gedeost og oregano(L)

TORSK OG KARTOFFEL RAVIOLI - 195
med rejer, zucchini, estragon og tomat (G)(L)

MAFALDINE - 175
Med amatriciana sauce, guanciale,chili, cherrytomat og leg(L)(G)




Hovedretter

GRILLET LAMMEKRONE - 255
med rosmarin bredkrummer, lammesky og broccolini (G)

TAGLIATTA DI MANZO - 295
rib-eye 300 gram, grillet medium rare med svampe, balsamico, rucola, parmesan og treffelolie (L)

GRILLET PERLEHONEBRYST - 245
med cannellini benne, treffelsauce, tomat og salvie

BAGT PIGHVAR - 245
med artiskok, broccolini, grenne eerter, hvidvinssauce og dild (L)

Tilvalg
SOMMER SALAT - 65
med salanova, romain, figner, grapefrugt, valnedder og granateeble emulsion (N)

KARTOFLER - 45
med parmesan aioli, chili og rosmarin (L)

TOMATSALAT - 65
med gko mozzarella og basilkum (L)

REVET TROFFEL - 65
5 gram

Desserter

3 SLAGS OST - 95
serveret med sgdt og spradt (G)(L)

VANILJE-SEMIFREDDO - 95
med amaretto og jordbaer (L)(N)

CITRONSORBET - 35/75
med eller uden vodka

TIRAMISU - 95
med kaffeis, toppet med hasselnedder og chokolade (G)(L)(N)

(L) Laktose - (G) Gluten - (N) Nadder. Information om indhold af allergene ingredienser i vores retter

kan fds ved henvendelse til restaurantens personale



DELEMENU

9 eller 11" smdretter, family-style til hele bordet
425/525% pr. person

24 MDR. LUFTTORRET SKINKE fra “Ruliano” i Parma
ARANCINI med traffel, ko mozzarella, parmesan og treffelmayo (G)(L)
OKO BURRATA med tomat, basilikum og olivenolie (L)

*STEGT PULPO med kikaerter, gren selleri, grent asble, tomat, taggiasca oliven, paprika/tomatolie og citron(G)
*TUNTATAR med citronmayo, sort hvidlagsaioli, mynte, purleg, pane carasau og brendkarse(G)

VITELLO TONNATO med hjertesalat, kapers og sur-sed peberfrugt
OKSETATAR med treffelmayonaise, parmesan og sprad kartoffel
ORECCHIETTE med pesto, parmesancreme og basilikum (G)(L)(N)

GRILLET LAMMEKRONE med rosmarin bredkrummer, lammesky og broccolini (G)
KARTOFLER med parmesan aioli, chili og rosmarin (L)
SOMMERSALAT med grapefrugt, figner, salanova, romaine, granataeble og valngdder(N)

3 SLAGS OSTE serveret med sedt og spradt
eller
VANILJE-SEMIFREDDO med amaretto og jordbaer (L)(N)

VINMENU
3 glas - 395
4 glas - 495*

AFTENMENU
4 retter - 395
5 retter - 445
6 retter - 4957
Serveres til hele bordet

**ARANCINI med traffel, sko mozzarella og parmesan (G)(L)
TUNTATAR med citronmayo, sort hvidlagsaioli, mynte, purlag, pane carasau og brandkarse(G
*AUBERGINE ALLA PARMIGIANA med aubergine, tomat, stracciatella, pinjekerner, parmesan og basilikum(N)(L)

MAFALDINE med amatriciana sauce, guanciale, chili, cherrytomat og leg(L)(G)

TAGLIATTA DI MANZQ, rib-eye grillet medium rare med balsamico, svampe, rucola, parmesan og traffelolie
HERTIL KARTOFLER med parmesan aioli, chili og rosmarin (L)

3 SLAGS OSTE serveret med sedt og spredt eller VANILJE-SEMIFREDDO med amaretto og jordbaer

VINMENU

3 glas - 395
4 glas - 495*
5glas - 595**

(L) Laktose - (G) Gluten - (N) Nadder. Information om indhold af allergene ingredienser i vores retter

kan fds ved henvendelse til restaurantens personale



