
ANTIPASTI - FORRETTER
TO ARANCINI – 85 

Trøffel, mozzarella, trøffelmayo (G)(L)

BURRATA – 135
Tomat, basilikum, balsamico, pinjekerner (L) 

ZUCCHINI – 135
Tomat, gedeost, pistacie, brødkrumme (G)(L)(N)

MARINERET PEBERFRUGT – 105
Ansjoser, grillet focaccia, oregano (G)  

BACCALA – 145
Saltet torsk, grillet focaccia, olivengremolata (L)(G)

TUN TATAR – 145
Peberfrugt, kapers, chili, pane carasau (G)

RULIANO-SKINKE – 155 
Lufttørret, 24 mdr. fra Parma

MINI PIZZA – 175
Ruliano skinke, trøffel, mozzarella, taleggio (G)(L)

OKSETATAR – 175
Trøffel, parmesan, trøffelmayo, sprøde kartofler (L)

SECONDI - HOVEDRETTER 
GRILLET TUN – 245

Romesco, salsa vergine med tomat, oliven & kapers (N)

GRILLET LAMMEKRONE – 295
Brødkrummer, lammesky, broccolini (G)

TAGLIATA – 395 
Grillet kornfodret Angus rib-eye 300 gram, grillet medium-rare 

svampe, balsamico, rucola, parmesan, trøffelolie (L)

DOLCE - DESSERTER
VANILJE-SEMIFREDDO – 95

Amaretto, chokolade, brombær (L)(N) 
 

THE MARKETS TIRAMISU – 105 
Hasselnød, cacao crumble (G)(L)(N)

AFFOGATO – 75
Vaniljeis med espresso (L)(N)

CITRONSORBET – 45

FORMAGGIO - OST
TALEGGIO – 85

Trøffel, abrikos, crostini (G)(L)

DELEMENU - 495 PR PERSON
11 RETTER, SERVERET FAMILY-STYLE TIL HELE BORDET. 

RULIANO SKINKE - 24 MDR. LUFTTØRRET SKINKE fra ”Ruliano” i Parma  
BACCALA, saltet torsk, grillet focaccia, oliven gremolata (G)(L) 

ARANCINI, trøffel, mozzarella, trøffelmayo (G)(L)

BURRATA, tomat, basilikum, balsamico, pinjekerner (L)
TUN TATAR, peberfrugt, kapers, chili, pane carasau (G)
OKSETATAR, parmesan, trøffelmayo, sprøde kartofler (L)

RAVIOLI MED RICOTTA OG SPINAT, broccoli, zucchini, trøffel (G)(L)
MAFALDINE, salsiccia, friggitelli, palmekål, parmesan (G)(L)

GRILLET LAMMEKRONE, brødkrummer, lammesky, broccolini (G)
SALAT, grønne bønner, cannellini bønner, oliven, pesto (L)

VANILJE-SEMIFREDDO, amaretto, chokolade, brombær (L)(N) 

VINMENU 4 GLAS 400 INCL FILTRERET VAND

SÆSON MENU - 445 PR PERSON
4 RETTER, SERVERET INDIVIDUELT TIL HELE BORDET.

I sensommeren hylder vi tomaten – solmoden, saftig og i højsæson. Vores 4-retters menu er en kærlighed-
serklæring til denne italienske klassiker, tilberedt på måder med respekt for smag, enkelhed og sæson.

TATAR, på Danske tyrehjerte tomater & tun, merian, cherrytomat coulis, pistacie (N)

SPAGHETTI, pesto, bagt San Marzano tomat, tomatsauce, Parmesan (G)(L)

LAMMEKRONE, rosmarin crumble – tomat chutney, lammevinaigrette med tomat, oliven (G)
KARTOFLER, Parmesan-aioli, pepperoncino, rosmarin (L)

VANILJE-SEMIFREDDO, amaretto, chokolade, brombær  (L)(N) 

VINMENU 3 GLAS 350 INCL FILTRERET VAND

PRIMI - PASTA
RAVIOLI MED RICOTTA OG SPINAT – 165

Broccoli, zucchini, trøffel (G)(L)

SPAGHETTI – 135
Pesto, bagt San Marzano tomat, tomatsauce, Parmesan (G)(L)

SPAGHETTI – 175
Rejer, hummer bisque, fennikel, tomat (G)

MEZZE RIGATONI – 165
Lammeragout, taggiasca oliven, parmesan (G)(L) 

MAFALDINE – 165
Salsiccia, friggitelli, palmekål, parmesan (G)(L)

RISOTTO MANTECATO – 155
Svampe, spinat (L)

CONTORNI - TILBEHØR - 45 
SALAT, grønne bønner, cannellini bønner, oliven, pesto (L)

KARTOFLER, parmesan-aioli, pepperoncino, rosmarin (L) 

TOMATSALAT, mozzarella, rødløg, basilkum (L)(G) 

GRILLET BROCCOLINI, parmesan, citron, EVOO (L)

RUCOLA, parmesan, balsamico, EVOO (L)


